
Проектирование и проведение
образовательных событий, обеспечивающих

формирование ценностной ориентаций
школьников (на основе авторского

конструктора Р.В. Селюкова)

Молекулярная педагогическая кухня

Лесной
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СУ - ВИД, ИЛИ
ПОДГОТОВКА К

ПРОБАМ



ПЕДАГОГИЧЕСКАЯ
КЛОШЕ

ДОТЯНИСЬ ДО МЕНЮ, НО
ПРИ ЭТОМ СОХРАНИ
СПАГЕТТИ ЦЕЛЫМИ

День второй



Сервисная презентация “
на уровне частиц”



“КОМПЛИМЕНТ ОТ ШЕФА

Деятельностные технологии ценностной
ориентации школьников



Стратегические
коммуникационные дуэли

ЛЮДИ ИЗ ШКАФАЛЮДИ ИЗ ШКАФА
Ответь хэйтеру, или
достойный выстрел!



Шефский
стол



Образовательная
дегустация

“Фудпейринг”
Модельная апробация  идей событий в

заявленной технологии на самих
стажерах.



ОДНА ЗВЕЗДА – ЗНАЧИТ, ЧТО РЕСТОРАН ГОТОВИТ БЛЮДА
ПО ВЫСОКИМ КУЛИНАРНЫМ СТАНДАРТАМ ИЗ
ПРОДУКТОВ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА;
ДВЕ ЗВЕЗДЫ – ПРИСВАИВАЮТСЯ ЗАВЕДЕНИЯМ С
ИЗЫСКАННОЙ КУХНЕЙ, В КОТОРЫХ ОСОБЕННО ЯРКО
ПРОЯВЛЯЕТСЯ УНИКАЛЬНОСТЬ РАБОТЫ ШЕФ-ПОВАРА;
ТРИ ЗВЕЗДЫ – ПРИСУЖДАЮТСЯ, ЕСЛИ КУЛИНАРНОЕ
ИСКУССТВО ШЕФ-ПОВАРА ДОВЕДЕНО ДО ВЫСШЕЙ
ТОЧКИ, А ЕГО БЛЮДА ПЕРЕШЛИ В РАНГ КЛАССИКИ.

“Звездная классификация
Мишлен”


